Roséviner

Gaddvik-Mattby Seniorer, 4.5.2026
Tom Anderzén .
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Fran druvans magi till den perfekta matmatchningen.
Lekfullt, enkelt och visuellt.




Rosé gors ndstan uteslutande
Py < pa bla druvor (som Pinot Noir,
g ™ Syrah och Grenache).

Druwvsaften dar farglos —
det ar skalet som ger

o rosevinet sin vackra fare.
oyl Knepet ar tayming:
< - vinmakaren maste separera

5 . V,, p il skalen fran musten vid exakt
& ratt tillfdlle.




1. Direktpressning

’ - Druvorna pressas
direkt. Minimal
skalkontakt. Ger
ett blekt, |1att och
elegant vin

- (klassisk

.. Provence-stil).

2. Maceration
(Hudkontakt)

Skalen far bada i
musten i nagra
timmar till ett
dygn innan de
tas bort. Ger
klassisk rosa farg
och mer smak.

3. Saignée
(Blodning)

En biprodukt fran
rodvinstillverkning.
En del av musten
tappas av tidigt.
Ger morkare,
fylligare roséviner
med mer struktur.
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| :ro_sé i varlden!

~ Starforca32%av
_ens produktlom’ |

© Visstedu att

Rosé utgor idag
over 8% av all
vinproduktion i
varlden —en
massiv 6kning pa
tjugo ar!
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Smakprofilen: En brygga mellan tvé véirldar
Varfér &r rosé sa otroligt mangsidigt? Det lanar det bista fran bada varldar: ,
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Fran vitt vin:
Krispig syra, latthet och
uppfriskande
citrus/mineraltoner.

Fran rott vin:
Djup, struktur och
rod fruktighet
(hallon, jordgubb).
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Mat + Rose = Sant (Huvudregeln)

L Hemligheten
(\ ‘7 stavas
i B-A-L-A-N-S.
( Matcha vikten
ol vikten!
iia Latt och blek rosé Fyllig och mork rosé
= | att och delikat mat. -=» Smakrik och kraftig mat.

Eftersom rosé ligger mittemellan rott och vitt,
ar det matbordets basta kameleont.
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Det perfekta minglet: Chark och Ost

-

Ljusa, torra roséviner ar magiska
till salta ostar (feta, getost,
halloumi) och charkuterier
(prosciutto, salami).

Varfor fungerar det?

Det salta och feta i maten

krockar perfekt med vinets

Krispiga syra, vilket rensar Salt
gommen och lyfter smakerna.




Fran Havet till Grillen

Det ljusa

Delikat skaldjur, smorstekt torsk och sushi
kraver ett mineraldrivet, latt rosé som inte
dodar fiskens salta.

Det morka

Grillad kyckling, pulled pork eller ljust kott
alskar ett fylligare, fruktigare rosé med lite mer
struktur (tanniner) som klarar av stekytan.
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Vegetarisk mat hittar ofta sin
perfekta partner i rosévin.
Medelhavssallader, grillade
gronsaker och quinoa-bowls
balanseras av vinets naturliga
fraschor.

Pro-tip: Ortiga inslag i maten
(mynta, basilika, koriander) lyfts
enormt av de blommiga tonerna i
manga roséviner.




Till desserten da?

Ja, du kan dricka rosé till desserten!

Den gyllene regeln: Vinet maste alltid
vara sotare an desserten. Annars
smakar vinet platt och surt.

Passar briljant till ljusa frukt- och
bardesserter: Citrontartlett, hallonpaj
eller ugnsbakad persika.




Skal och Sammanfattning!

1. Lita pa fargen 2. Matens basta van 3. Bryt reglerna
Ljusare farg betyder oftast ett Nar du ar osaker pa om du Huvudsaken ar att du dricker
|attare vin. Morkare farg = mer ska valja rott eller vitt till det DU tycker ar gott. Skal!

kraft och struktur. menyn —valj roseé.
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Annabel de Chateau Puybarbe
Rosé 2025

1439

13 vol-%
Glasflaska 0,75 |

Rosa, torr, medelhdg syra, mogna persikotoner, rodvinbdrskaraktr,
hallonkaraktar

/I

Sotma Syrlighet
Torr Medelhdg syra Obs! Produktbild eller drgdng kan skilja sig fran produkten i webbutiken eller
butiken.
@ Frankrike
1
Bordeaux AP Bordeaux Rosé ?
o

& Merlot

Cabernet Sauvignon
ACRe0

Certifieringar

Se mer detaljerade certifikat

" Ekologisk

Producentens halsning

Ett elegant Bordeaux Rosé fran Chateau Puybarbe, dgt av finlandarna Riku

och Anna Vadndnen, med fokus pa friskhet och precision. 5 NotebookLM



Chéteau d'Aqueria Tavel Rosé
2024

20

14 vol-%
Glasflaska 0,75 |

Klarrott, torr, medelhdg syra, jordgubbig, mogna rodvinbdrstoner,
vildhallonkaraktdr, kryddig, generds

Sotma Syrlighet
Torr Medelhég syra 0Obs! Produktbild eller Grgéng kan skilja sig fran produkten i webbutiken eller

butiken.

@ Frankrike ‘ é

Rhone AC Tavel

& Bourboulenc
Cinsault
Grenache
Mourvédre
Piquepoul
Syrah

QOCHO
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Mousserande vin & champagne

Gancia Brachetto d'Acqui Dolce

15%

6,5 vol-%
Glasflaska 0,75 |

—

Milt & sotaktigt >

/w... . ‘\_\‘
GANCIA |

\ " BRACHETTO
\ " D’ACQUI

Rubinrétt, sét, medelhdg syra, jordgubbig, blommig, balanserad
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Sotma Syrlighet Obs! Produktbild eller drgéng kan skilja sig fran produkten i webbutiken eller
Sot Medelhdg syra butiken.
@ Italien ‘
DOCG

&, Brachetto

0606
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